
Menu 4 escales à 160€ par personne

Menu 6 escales à 210€ par personne

-

Alliance Mets et Vins  4 verres de 10cl à 125€/ 6 verres de 10cl à 195€

Notre pain est confectionné pour chaque service de façon artisanale 
au levain et farine pétanielle noire de Nice

Expression Végétale 

Fleur d’artichaut de Provence
Anchois, Livèche

Asperge blanche du Mont Ventoux
Algues pour saucer, Caviar Osciètre

Le navet de l’ami Pierre
Vinaigre de pin, Aneth

(Disponible dans le menu 6 escales)

Fenouil
Velours Floral, Absinthe

Immersion en cave à fromages
(Inclus dans le menu 6 escales, supplément de 40€ dans le menu 4 escales)

Le Chocolat Nicaragua
Criste marine, Huile d’olive maturée

OU

L﻿e Soufflé
Vanille de Tahiti, Crème glacée biscuitée 

OU

L﻿e kiwi
Estragon du Mexique, Huile de pistache de Bronte

« Lors de cette délicate balade, laissez-vous porter par les parfums ensoleillés
de notre terroir provençal où le légume est mis à l’honneur et vivifié de jus,

sauces et condiments que la Méditerranée nous offre »



Menu 4 escales à 195€ par personne

Menu 6 escales à 260€ par personne

-

Alliance Mets et Vins  4 verres de 10cl à 125€/ 6 verres de 10cl à 195€

« Cuisine sincère et évolutive au gré des saisons pour mettre à l'honneur les délices de la
Méditerranée... Les poissons et fruits de mer se dévoilent dans toute leur finesse et leur raffinement.  »

Expression Marine

Le Pigeon 
Excellence Miéral, Céréale soufflée,﻿ Sarriette 

(En supplément à 55€ ou en remplacement d’un plat)

Côté Terre

Maquereau
Aloé Vera, Céleri, Géranium

Encornet
A la Provençale, Marjolaine

Carabineros
Rhubarbe tannée, Velours coraillé
(Disponible dans le menu 6 escales)

Retour de pêche
Artichaut, Verveine, Exsudat des têtes

Immersion en cave à fromages
(Inclus dans le menu 6 escales, supplément de 40€ dans le menu 4 escales)

Le Soufflé
Vanille de Tahiti, Crème glacée biscuitée 

OU

L﻿e Chocolat Nicaragua
Criste marine, Huile d’olive maturée 

OU

L﻿e kiwi
Estragon du Mexique, huile de pistache de Bronte


